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Primer plato (a elegir)

Milhojas de manzana caramelizada, mousse de foie, crema de queso con brotes
tiernos y tostaditas de pasas.
Esparragos gratinados con bechamel de jamon.
Risotto de setas y langostinos.
Cardo de Cadrete con salsa de almendras.
Judias rojas con almejas.

Segundo plato (a elegir)

Bacalao al graten de pistacho y cebolla crujiente.
Dorada al orio de ajetes y setas.
Brocheta de solomillo albardado con bacon.
Muslo de pollo relleno de jamon york y queso con salsa moscatel.
Rabo de toro estofado al vino tinto. (Suplemento 2 €).

Media paletilla de Ternasco de Aragon con patatas (Suplemento 13 €).
Chuleton de ternera (Suplemento 18 €).
Media perdiz escabechada al aroma de vinagre de Jerez (Suplemento 7 €)
Entrecot a la parrilla (Suplemento 13 €)

Postre

Tarta de queso con frutos rojos.
Cuajada con nueces y miel.
Sorbete de limon al cava.
Mosaico de frutas.
Pudin de la casa con nata.

Pan, agua mineral, vino tinto D.O. Calatayud, café
Precio 25 € IVA Incluido.
Precio Medio Menu 18,50 € IVA Incluido.
Pan sin gluten 2,50 €
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